Załącznik nr 4
Do zapytania ofertowego na kompleksową organizację Strefy VIP podczas wydarzenia V Świdnik Air Festival 2026, obejmującą wynajem infrastruktury, catering, obsługę oraz wyposażenie.


przykładowe Menu w dniu 13 czerwca 2026 dla 500 osób w strefie VIP: /uzupełnia oferent/  

(przykład) 
serwis kawowy:
kawa z ekspresu, herbaty czarne i owocowe, cytryna, cukier, mleko oraz mleko roślinne bez ograniczeń cały dzień	
woda mineralna gazowana/ niegazowana,	soki owocowe (np. pomarańcza/ jabłko/ czarna porzeczka)  serwowane w dzbankach szklanych o poj. min. 200 ml bez ograniczeń cały dzień
owoce  30 kg, desery w porcyjkach 300 sztuk oraz ciasta 40 kg 
przekąski finger food: małe kanapki, koreczki, mini tarty, paszteciki, pizzerinki, muffiny, roladki, bruschetta, paluszki drobiowe w panierce sezamowej,  mini tortille, vol-au-vent, babeczki itp.  plus sosy szt. łącznie 1 000

ciepłe dania podawane w godzinach 16.00-18.00                                                                                                    
	polędwiczka wieprzowa z dodatkami np. opiekane ziemniaki		
	szt.
	150

	pieczona pierś drobiowa z dodatkami np. ryż 
naleśniki na słodko z dodatkami    

ciepłe dania podawane w godzinach 19.00-22.00
	szt.
szt.
	150
150

	paluszki drobiowe w panierce sezamowej/ sos cumberland 		
	szt.
	200

	schab pieczony z dodatkami     np. opiekane ziemniaki                                                                 
	szt.
	200

	roladki ze szpinakiem i warzywa karmelizowane                                    	                                                          
	szt.
	200

	                                                	                                               	                                                Dania dostępne cały dzień:
	
	

	krem serowy z koperkiem i grzankami ziołowymi 	                      
	porcji
	200

	zupa kurkowa/ szparagi/ kluski kładzione	                                            
	porcji
	200

	barszcz czerwony z mini krokietami	                                              		
	porcji
	200

	kaszotto z grzybami i warzywami                                                          
	porcji
	150


		                                                                                                
sałatki w porcjówkach - monoporcje: 
np. z kurczakiem, z krewetkami, z burakiem i migdałami, z szynką dojrzewającą, z wędzonym serem, owocowe 100g   itp.	   łącznie porcji 300

stół z produktami lokalnymi:
 sery, wędliny, pierogi , smalec ogórki kiszone i małosolne, soki naturalne oraz pieczywo regionalne itp.



                                                                                          					
